ANTIPASTI

Flan di asparagi con zabaione salato
Tartare di scottona, cipolle caramellate e
caprino stagionato

PRIMI

Tagliolini al tartufo di stagione
Tortelli alle erbette con ragu di faraona

SECONDI

Carre di agnello con riduzione di arance e
carciofi spadellati
Pancia di maialino glassata al vino e zucca
grigliata

DOLCE

Tarte Tatin di pere con crema inglese al limone

Acqua e caffe inclust, vini e bevande escluse

40 €
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Opzione dewza glutine

ANTIPASTI

Flan di asparagi con zabaione salato
Tartare di scottona, cipolle caramellate e
caprino stagionato

PRIMI

Tagliolini al tartufo
Penne con ragu di faraona

SECONDI

Carre di agnello con riduzione di arance e
carciofi spadellati
Pancia di maialino glassata al vino e zucca
grigliata

DOLCE

Créme brulée al rosmarino

Acqua e caffe inclust, vini e bevande escluse

40 €
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https://www.cucchiaio.it/ricetta/ricetta-creme-brulee/

Q(o_zémw Legetecana

ANTIPASTI

Flan di asparagi con zabaione salato
Crostone con radicchio cotto nel vino, formaggio
erborinato, uvetta

PRIMI

Tagliolini al tartufo di stagione
Tortelli alle erbette con burro e salvia

SECONDI

Millefoglie di zucca
Carciofo ripieno con crema al pecorino

DOLCE

Tarte Tatin di pere con crema inglese al limone

Acqua e caffe inclust, vini e bevande escluse

40 €
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PRIMI

Penne al pesto o al ragu

SECONDI

Bocconcini di pollo e patatine fritte

DOLCE

Tenerina al cioccolato

20€
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